Pasta alla gricia

Scritto da Gianluca Paoni

4

La pasta alla gricia e uno dei piatti piu famosi della cucina laziale, consider
In comune con la ricaitaateitiana infatti c'e I'utilizzo del gyzasialalldajpeizorino rorpainh & lded e per

Ingredienti per 4 persone

Guanciale
0250 gr.
- Pepe

0 quanto basta

- Pasta
0 rigatoni 400 gr.

Pecorino
romano grattuggiato 40/50 gr

Preparazione

- Per preparare la pasta alla gricia iniziate privando il guanciale della cotenna e tagliandolo a listarel

- A questo punto potete mettere a lessare i rigatoni in abbondante acqua salata (non salate troppo |
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- Pepate abbondantemente il sughino e aggiungete un po' di acqua di cottura della pasta per allung
- Scolate i rigatoni (conservando dell'acqua di cottura) e fateli saltare con il guanciale, aggiungendo

Note

In mancanza di pancetta e possibile utilizzare guanciale.
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