Spaghetti all'amatriciana

Scritto da Gianluca Paoni

Gli spaghetti all'Amatricianaono uno dei simboli della tradizione culinaria Italiana.

La ricetta originale, nataAshatrice , una piccola cittadina LadtdeVallleodéh¥ebnd |, prevec
Nel tempo la ricetta € stata acquisita dalla cucina romanesca che ne ha modificato uno degli ingredie

Ingredienti per 4 persone

Guanciale
0100 gr.
- Olio
0 extra vergine - 1 cucchiaio
- Pecorino
0 75 grammi
- Pepe
0 nero - secondo i gusti
- Peperoncino
01
- Pomodori
[0 passata (o pelati) 350 gr
Spaghetti




Spaghetti all'amatriciana

Scritto da Gianluca Paoni

0400 gr.
- Vino
bianco secco - 1 bicchiere

Preparazione

Per preparare gli spaghetti all'amatriciana, eliminate la cotenna dura e tagliate il guanciale a dadin

Non appena la parte grassa del guanciale sara diventata trasparente, sfumate con il vino bianco e

Quando il vino sara sfumato, scolate e togliete il guanciale dalla padella e mettetelo da parte al ca

Cuocete il pomodoro fino a che diventi sfatto. Nel frattempo, cuocete gli spaghetti , scolateli e vers

Note

La ricetta degli spaghetti all'amatriciana, rispetta la tradizione di Amatrice, ma esistono anche delle variz
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